
 

 

Café du COSTA-RICA 
 

Région de Tarrazù, 

San Marcos 
 

  
 

 

La région de Los Santos se distingue par son altitude (1500-1900m) et son sol 

argileux, sur lequel pousse un café de très grande qualité. 

 

Pour obtenir ce très bon café, tout commence avec les arbres. Seules les cerises bien 

mûres sont cueillies, à la main, en 3 ou 4 passes, de novembre à mars. 

 

 

Ce café a du caractère. Il présente une belle intensité en bouche avec une aromatique 

à la fois gourmande (suit cuit, caramel, chocolat) et très fruitée. 

 

Espèce : 100% Arabica 

 

Variété : Catuai rouge et caturra rouge 

 

Process post-récolte : Lavé 

 

Note de puissance :  

 
 



 
 


